
Fournisseur : SAGERE 
Cuisine centrale de Bresles  
 

 

Produit élaboré dans l’atelier Pâ sserie  de SAGERE 

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI 

Be eraves assaisonnées Crêpes au fromage   

Raviolis aux 6 légumes  
à l’italienne 

Pavé de poisson mariné  
à la provençale 

 
& Purée 

Férié Pas école 

Crème dessert  
saveur chocolat Yaourt aroma sé   

Purée de pomme Pomme    

Du 6 au 10 mai 2024 
Menus Restauration Scolaire 



Fournisseur : SAGERE 
Cuisine centrale de Bresles  
 

 

Produit élaboré dans l’atelier Pâ sserie  de SAGERE 

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI 

Rille es & cornichons 
S/S porc -  S/S viande :  

Radis beurre 

Caro es râpées bio  
et vinaigre e Œuf dur mayonnaise Salade de boulgour  

et cranberries 

Escalope de volaille au thym 
S/s viande : Boule e de blé 

panées façon thaï 
 

& Pe ts pois à l’étuvée 

Gale e végétarienne 
épeautre provolone 

 
& Poêlée champêtre 

Beignets de calamars  
ketchup 

 
& Haricots verts  

Dos de colin sauce nantua 
 

& Purée à la muscade 

Camembert Fromage frais (St Morêt) Yaourt sucré Emmental en s ck 

Mousse au chocolat bio Fruit bio  orange Beignet à la framboise 

Du 13 au 17 mai 2024 
Menus Restauration Scolaire 



Fournisseur : SAGERE 
Cuisine centrale de Bresles  
 

 

Produit élaboré dans l’atelier Pâ sserie  de SAGERE 

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI 

 
Feuilleté hotdog 

s/s viande - s/s porc :  
Œufs durs 

Salade de riz à l’espagnole 
(riz et tomate) 

Duo de tomates  
et concombres au thon 

Férié 

Saucisse fumée 
s/s viande - s/s porc : Ga-

le e végétarienne sarrasin 
len lles et poireaux 

& Pâtes 

Pané du fromager bio 
 

& Brocolis bio et ciboule e 

Dos de colin aux épices 
 

& Purée de pommes de 
terre et patate douce 

 Fromage fondu  
(carré Président) Laitage au chocolat Camembert bio 

 Purée de pomme poire bio Crème dessert  
saveur caramel  Clafou s ananas coco 

Du 20 au 24 mai 2024 

Menus Restauration Scolaire 



Fournisseur : SAGERE 
Cuisine centrale de Bresles  
 

 

Produit élaboré dans l’atelier Pâ sserie  de SAGERE 

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI 

Caro es râpées bio  
et vinaigre e au citron Melon  Tomate au maïs Concombre à l’estragon 

Lasagnes de légumes  
mozzarelle basilic bio 

Rô  de dinde froid,  
Cornichon  

 
& macédoine de légumes 

mayonnaise froide 

Cordon bleu  
s/s porc - s/s viande :  

Poisson pané 
 

& Frites 

Dos de colin doré au beurre 
 

& Pennes 

Savaron bio Emmental bio Yaourt sucré Pe ts suisse aux fruits 

Brassé à la pulpe de fruits 
bio Liégeois saveur chocolat bio Pomme rouge  Gâteau fromage blanc  

et jus de citron 

Du 27 au 31 mai 2024 
Menus Restauration Scolaire 


